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&y NIAB IABOPATOPUIA 3A UCNTUTYBAHE HA XPAHA U
OWIATHOCTUKA HA BOJIECTU KAJ -KUBOTHM
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R pre 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,Bopuc Tpajkosckn” Bp.130
1000 Ckonje, MakegoH#uja
MU3BewrTaj 6p. 159122/2 X

XeMucka aHanmsa

Ume Ha 6apatenot : JKIM Boposog H. UnuHpeH
Agpeca Ha bapatenot : yn. 9 66 UanHaeH - OnwTuHCcKa 3rpaga UnuHaeH

[atym Ha 3emarbe: 21.09.2022
Aatym Ha npuem: 21.09.2022

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnuTyBare: 159122 X
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha peH 21.09.2022 roauHa, oBnacTeHoTo nMue HuKkona LiBeTKOBCKM U3BPLLKX 3ematbe Ha MPUMEPOK BoAa
3a nuerse 3a TecTuparbe Ha PU3nYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaata 3a nuerbe e 3emeHa og Toanet og 0.Y ,Koyo PauuH” Bo c.
Metposel,

Il NMpumepounute ce 3emMeHM COrNACHO NNaH 3a 3emawe Ha npumepouu: Ob6 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha
NPUMeEpPOLU.

IV Crangapau u meroau 3a 3emare Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcrtBo 3a 3emarbe Ha

NPUMEpPOLM BOAA 33 NUere 0 NPEYUCTUTENHM CTAHULM U BOAOBOAHU AUCTPUOYTUBHU CUCTEMMU.

V [ononHysakba, OTCTanysakba WK UCKAYYYBakba Of METOAOT U OA NNAHOT 3a 3emMatkbe Ha npumepoum: /

VI Pesynratu:

KapaKTepucTuku Ha npumepoKoT: Boga 3a nuere — 0.Y ,Kouo Payun"
(Mme, Tproecko UMe, cepwja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONMYecTso)

MepHa CoobpasHoct
WUa. 6poj MapameTpi Tecr meton Peaynrar op Heoppe- FpaHuuHK 3agosonysa/
WUCAUTYBarbeTO | AeHocT BpeaHOCTH MNpudarauso/
= He 3agosonysa
159100222 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 33408B0/1YBa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.A / Hema 3apoBonysa
Bryc BPM 7.4 — 79x H.4 / Hema 3a00B0/YBa
Temnepartypa BPM 7.4 — 80x +10,6 °C / 25°C 3af0Bo/yBa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3agoBonysa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,48 i 6,5-9,5 pH 3apoBonysa
eauHULM
MNotpowysadka Ha KMnO4 MKC EN ISO 8467:2007 1,80 mg/L / 8 mg/L 3af0BONYBa
En. cnpoBogusocT MHKC EN ISO 27888: 2007 583 uS/cm / 2500 pS/cm 3ag0BONyBa
AmoHwujak (NH,) MKC I1SO 7150-1:2007 0,024 mg/L / 0,5 mg/L 3af0BONYBa
Hzdanue: 1 Bepszuja: 4 ‘ Bo cuna 00: 20.06.20222. ‘
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P WU3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCTTUTYBAHSE MKC EN 1SO/IEC gyl
(co akpepauTMpaHo mocTpuparse) 17025:2018 Testiog

Hutputi (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,037 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0NYBa

HuTpaTh (NO3) MKC I1SO 7890-3:2007 8,2 mg/L / 50 mg/L 3340BO/YBa

Xnopuamu MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3agoBosyBa

Meneso MKC ISO 6332:2007 0,055 mg/L / 0,2 mg/L 3agosonysa

PesnayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BONyBa

McnuTyBaHWMOT NPUMEPOK W 3310B0/YBa KpUTepuymuTe 3a BapaHWoT napameTap cornacHo MpasunHukoT 3a 6esbeaHOCT U KBANUTET Ha
BoAata 3a nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKM yCnoBu: v’ coHyeBo O 06/71a4HO [ NMPOMEHAMBO [ BPHEX/IMBO [ TemnepaTypa
HauyuH Ha cknaguparbe: NaguaHuK

TemnepaTtypa Ha NaAW/HUK 32 TPAHCNOPT Ha NpUMepoKoT: 4+ 2°C

MocTpuparEeTo e U3BPLIEHO Of CTPaHa Ha:

o Knuent o0 dya Nlab Hukona LigeTKoBCKM (CO akpeauTUpaHa MeToaa).........

r" I |

Opobpun: ®pocuHa CnacoscKa....f...L 4. A/ ........
/vume, npe3ume, NOTNUC

; CxonJit
[Jatym(u) Ha n3seaysarbe Ha nabopatopuckuTe akTusHoCcTy : 21.09.2022-23.09.2022
JaTtym Ha uspasarbe Ha ussewrTajot: 23.09.2022

Co * ce 03HAYEHYBa HeaKpPeaUTUPaH MeToq

**Kora knvHeTtoT He Bapa W3jaBa 3a cooBpa3HOCT B0 M3BELWTA)OT Ce W3BECTyBa MepHaTa HeoapPeAeHoCT, BO CUTE APYrK CyYan mepHaTa HeoapeaeHocT, ce
NpPecmeTyBa BO pe3yaTaToT camo no ﬁapal-he Ha KIHMEeHTOT.

**% co 03HauyBaaT METOAM KO ce AoBueHu o4 cTpaHa Ha nabopatopwja co koja Pya Jlab uma crayyeHo gorosop 3a copaboTka

W3jasa 3a HenpucTpacHocT
PakosopgcTBoTo Ha ANTY ®Pyga /lab A00-CKonje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTUBHOCTHM 33 MCNUTYBatbe Ce M3BPLUYBAaT HEMPWCTPAcHO K
BO cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM AOKasu 33
YCOrnaceHocT co pepepeHTHUTE CTaHAAPAM U BP3 OANIYKMTE HE MOXKaT Aa BAWjaaT APYrM MHTEPECH WAM APYTU CTPaHW M HUKO]
Hema npaso Aa BAujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pesynTaTuTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KaKBU BHATPELUHM,

HaABOPELHMU, KOMEPLMjanHU, PUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTHUCOLK K BAUWjaHMja.
3abenewxa bp. 1: Pesyntatiure 04 TeCTOBWTE C@ OAHECYBaaT Camo 33 MCNMTYBaHWTE NpUMepoUN. OBoj NpoTOKON He cmee gda ce penpoayuMpa OCBEH CO
nucmeHa go3sona Ha nabopaTopwjaTa v BO LEnocT.
3abenewxa bp. 2: NlabopaTtopujata He oarosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLWTE A0CTaBEHW O NOAHOCUTENOT BO BGapareTo 3a UCNUTYBarbe.
3abenewka Bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUMA 3EMatbE Ha NpumepouuTe, nfabopaTopujaTa He HOCW OATOBOPHOCT 33 PenpeseHTaTMBHOCTa Ha NPUMEpOLIMTE.
Jabenewka Bp. 4: M3sewTajoT og nabopaTopUCKOTO UCNMTYBakbe Ce W34aBa BO cornacHocT co MNP 7.8 M3asecTyBarbe 3a pesynTtati.
3abenewxa Bp. 5: [JOKOAKY KAneHTOT Bapa W3BewTajoT og NaBoPaTOPUCKD MCMWTYBatbe Aa COAPMHM W3jasa 3a coobpasHocT, naboparopujara nocranyea
COFNacHo NPaBMAoO 3a AOHECyBatbe Ha OANyKa 3a M3jasa 3a coobpasHoct. OBa nNpasuno e 8O cornacHocT co Touka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Bogwu 33
AoHecysakbe 04/1yKa 1 U3jasa 3a coobpasHoCT U rnacu:
Npaeuno Ha 6MHapHa oAyKa 3a e4HOCTaBHO NpudaKkarse Kora:
- W3aMepeHara BpeAHoCT e No4 rpaHvuuaTa Ha npudakare AL=TL - ,3anoBonyea” unm
- U3MepeHaTa BpeAHOCT e Haj rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonyea *
COrNacHo Ba)KEUKMOT NPaBUIHWK Ha HAUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTEO.
Jabenewka Bp. 6: CuTe akpeaUTHPaHWU METOAM OA ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objasern Ha seb ctpaHara www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

k W3danue: 1 Bep3uja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.2022e. \
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JTABOPATOPWUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTHUKA HA BOJIECTU

KAJ HUBOTHMU

M3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMNUTYBAHE
(co akpeguTUpaHo mocTpuparse)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yn. ,bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 CKkonje, MakeaoHuja

U3BewTaj 6p.159122/2

Mukpobuonolika aHanmsa

WUme Ha bapatenort : JKMN Bogosopg H. UnuHaeH

Apnpeca Ha 6apatenort : yn. 9 66 UnuHgeH - OnwTrMHCKa 3rpaga UnuHaeH

[atym Ha 3emarbe: 21.09.2022
Hatym Ha npuem: 21.09.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 159122
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepg: Ha gen 21.09.2022 roauHa, oBnacTeHoTo nule Hukona LiBeTKOBCKM M3BPLUKX 3ematrbe Ha NPMMepoK BoAa
3a Nuerbe 3a TecTUparse Ha MUMKPoBUONoLWKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nuerbe e 3emeHa o toanet og 0.Y ,Koyo PauuH” Bo c.

MeTposeL.

Il Mpumepouute ce 3eMeHMU COrNacHO NAaH 3a 3emaree Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MNnaH 32 3emarbe Ha

MpPUMEpPOLM.

IV CranpgapauM M metogM 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoum 3a
MUKpobuonoLLKa aHanusa

V [lononHyBara, OTCTanyBara MAK UCKAYUYYBarba 04 METOAOT U O NAAHOT 33 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Peayntatu:

1.KapakrepucTtuku Ha npumepokoT: Bopa 3a nuerwe — 0.Y ,,Kouo Payun"
(ume, TProBCKO UMeE, cepuja, AaTyM Ha NMPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeHe, KONMYECTBO)

CoobpasHocr
WUpa. 6poj Pesynrar og i FpaHU4HK 3apgosonysa/
MapameTpu Tect meTog Heofapege-
UCMIMTYBaHEeTo Hocr * BPEAHOCTH Npudarnuso/
He 3agoBonyBa
159100222 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudpopmuu baktepuu MEKCEN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
E.coli MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
LipeBHu EHTEPOKOKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CynduTopesyuypayku MHKC EN I1SO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoere MUKPoOpraHuamu MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha kynTypa 22°C
Bpoerbe MUKpoopraHusmu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTtypa 37°C

McnuTysaHUOT NPUMEPOK MM 3340B0/1yBa KpuTepuymuTe 3a 6apaHWoT NnapameTap cornacHo MpaBUAHKUKOT 3a 6e3beaHocT U
KBaNUTET Ha BOAaTa 3a Nuerbe (Cn.BecHuK 6p.183/18 Mpunor 1 u Npunor 4)

Hadanue: |

| Bepsuja: 4

| Bo cuna 0o: 20.06.20222
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JNIABOPATOPMIA 3A UCNIUTYBAHSE HA XPAHA U AWNIATHOCTUKA HA BOJIECTH =
KAJ -\ MUBOTHU M E—

Food 3l.':ll‘.i >
"“.:'.:%“.:- W3BELUTAJ O/] /IABOPATOPUCKO MCTIUTYBAHE Cpr80 o

MKC EN 1SO/IEC T
CO aKpeauTUpaHo MOCTPU e

(co akpeaurup Pupatbe) 17025:2018

BpemeHcKu ycnosu: Y COH4EBO [0 06/1aYHO 0 MPOMEHAMBO O BPHEXAMBO O Temnepatypa

HauuH Ha cknaguparse: nagunHuk
TemnepaTypa Ha naguAHUK 3a TPaHCNOPT Ha NpUMepoKoT: 4 +2°C

MocTpuparseto e usspweHo og crpama Ha:

0 ®ya Nlab Hukona LiBeTKoBCKM (co aKkpegutMpaHa metoaa).....
/vmg, npe TO KOE ro U3BpLUIMIO MocTpuparbeTo / s

@,
Ao6pun: AHapea Bowkocka.... .../,
/vme, npesume, notnuc /

M3paboTtun: Hatawa MuneHkoscka.........
/ume, npesume, notnuc /

Aatym(n) Ha usseaysare Ha nabopaTtopucKuTe akTUBHOCTH : 21.09.2022 - 24.09.2022
JaTtym Ha usgasarbe Ha u3seLTajoT: 26.09.2022

Co * ce o3HaveHysa HeakpeauTupaH meton

**Kora knunetoT He 6apa w3jasa 3a coobpasHoct 8o W3BELUT3JOT ce M3BECTYBA MEPHATa HEOAPeAEHOCT, B0 CUTe APy Cny4au MepHarta HeoapeaeHocT, ce
NpecmeTysa BO Pe3yNTaToT camo No Baparbe Ha KAWeHTOT.

**¥ ce 03HauyBaaT METOAN KoM ce AobueHwn og cTpaHa Ha nabopatopuja co koja ®yg Nab uma CKANYy4eHo Aoroeop 3a copabotka

Uzjasa 3a HenpucTpacHocT
Pakosogcreoto Ha ANTY dyp a6 H00-Cxonje rapaHTUpa feKa cuTe aKTUBHOCTH 3a UcnuTyBakbe ce U3BPLUYBaAaT HENPUCTPACHO M
BO cornacHocT co Gapawata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cure OANYKW Ce HOcaT Bp3 OCHOBa Ha O6jeKTMBHM AOKasM 3a
ycornaceHoct co pedepeHTHUTe CTaHAAPAK W BP3 OANYKUTE HE MOXKaT fa BAMjaaT Apyru MHTEPECH WAK APYrU CTPaHWU M HUKO]
HeMa npaso pda saujae Ha BpaboTeHuTe BO oOAHOC Ha Pesy/Tatute OAHOCHO HeMa NPaBo Ha 6MN0 KaKBM BHaTpelwHwW,
HaABOPEWHH, KoOMepuUjanHM, GUHAHCUCKK M ApYT BUA NPUTUCOLM K BAMjaHKja.

3abenewxa Bp. 1: Pesyntatute og Tectosure ce OAHBCYBAAT CamMo 3a MCMUTYBAHUTE MPUMEPOLLA. Oeoj npoTokon He cmee aa ce PENPOAYUMPa OCBEH CO
nucmeHa fossona Ha nabopatopwjata u BO UenocT.

3abenewsa Bp. 2: Nlabopartopujara He OAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTaBEHM Of NOAHOCUTENOT BO BapatseTo 3a ucnuTyBarbe.

3abenewxa Bp. 3: Kora KnueHToT W3BPLIWA 3eMatbe Ha NpumepoumTe, nabopaTopumjata He Hocw OAroBOPHOCT 38 PENPE3EHTaTUBHOCTA HA NPUMEPOLMTE.
3abenewsa Bp. 4: W3sewrajoT og nabopatopuckoTo ucnuTyBatse ce nagaea 8o cornackoct co MNP 7.8 U3sectysarbe 3a pesynTarTu.

3abenewska Bp. 5: [Jokonky kameHToT 6apa w3eewrTajot og nabopatopucko ncnuTyBarbe Aa coApmu usjasa 3a coobpasHoct, nabopatopujara nocranysa
COrN1acHO NpaBsuno 33 AOHECYBare Ha oANyKa 3a “3jaea 3a coobpasHoct. Ora NPaBMAO € BO COMNacHoCT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boauy 3a
AOHECYBatbe 04NYKa W U3jaBa 3a cO0BPa3HOCT M rnacu:

MNpaeuno Ha 6uHapHa ognyka 3a egHocTasHo npugararse Kora:

- U3MEpeHaTa BpefHOCT e NoJ rpaHnLaTa Ha npudanarbe AL=TL — »3300BONYBa" UK

- M3MepeHaTa BPeAHOCT & Haf rpaHMuaTa Ha npudakatbe AL=TL- » HE 3an0B0NYBa

COTNACHO BAXEUKMOT NPaBUAHMK Ha HAUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTRO.

3abenewxa bp. 6: Cute akpeauTMpaHm METOAM Of ONCeroT Ha akpeAuTauuja ce objaseHu Ha se6 crpanata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: 1 Bepawja: 4 Bo cuna 0o: 20.06.20222 [
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